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NOMBRE Laboratorio de BIOQUIMICA
DEL CURSO

CODIGO/ Forma parte del curso teorico de codigo 518
CREDITOS/  Dos cesiones de 1.5 horas de trabajo practico
DURACION  mas 2 horas fuera del aula, semanal 30

puntos de la zona total

CARRERA INGENIERIA EN SISTEMAS DE PRODUCCION AGRICOLA




RESPONSABLE Lic. Carlos Enrique Castillo Martinez




CONTEXTO/
INTRODUCCION/
PROPOSITO

La bioquimica es la ciencia que estudia las biomolecular de los organismos vivos, su
estructura, degradacion, sintesis. Siendo Estos, los carbohidratos aminoacidos,
proteinas, enzimas, vitaminas, hormonas, lipidos y acidos nucleicos. En el
laboratorio de bioquimica se realizan practicas para la identificacion de estos
compuestos bioquimicos utilizando fundamentalmente reacciones coloridas por su
facilidad de observacion e identificacion. Las practicas de laboratorio de bioquimica,
estan disefadas de una manera simple para los estudiantes de agronomia, con el fin

de Incentivarlos hacia el estudio de la bioquimica de un modo practico y sencillo y
sencillo, que despierte en ellos el interés natural de investigar para

poder enlazar la bioquimica con otras ciencias, indispensables para
entendimiento del funcionamiento de la vida-




COMPETENCIAS Al finalizar el laboratorio de bioquimica el
estudiante estara en la capacidad de COMPETENCIAS
cOMPETENCIAS  GENERICAS:
GENERICAS Y — Participar en proyectos de investigacion agricola
- — C lidar su formacion tedrica con actividades eminentemente
INVOLUCRADAS N
practicas
Fortalecer la habilidad de aprendizaje auténomo y el trabajo en
equipo
Desarrollar la capacidad de observacion, precision y rigor del hecho
experimental y potenciar la interpretacion critica de los resultados

obtenidos -
COMPETENCIAS ESPECIFICAS

e Adquirir, desarrollar y ejercitar destrezas necesarias para el trabajo
de laboratorio y la instrumentacion basica del laboratorio
Llevar a cabo procesos de laboratorio estandar apropiados
Adquirir conocimientos sobre las propiedades fisico-quimicas de los
compuestos bioquimicos
|dentificar y comprobar en forma practica los compuestos
bioquimicos carbohidratos, liquidos, proteinas, enzimas, vitaminas
en vegetales




CRITERIOS DE
DESEMPENO/
EVIDENCIAS

REQUERIDAS

CRITERIOS DE DESEMPENO. El aprendizaje se considera satisfactorio
cuando el estudiante: Realiza e identifica los compuestos bioquimicos

por medio de pruebas de laboratorio
EVIDENCIAS.

Puede identificar y clasificar a que grupo de compuestos bioquimicos
pertenece una muestra Realiza las practicas de laboratorio, honestidad.
Puntualidad. trabajo en equipo, colaborador respeto para los actores y el

medio ambiente




ESTRATEGIAS Informes de laboratorio (videos, presentaciones en
DE power point, o documento Word (15)
EVALUACION Examenes cortos sobre conocimientos previos (5)
Trabajo de revision de literatura 3
Observacion de actitudes: participacion, liderazgo, trabajo
en equipo responsabilidad 2 puntos
Examen final de las practicas realizadas 5 puntos




ESTRATEGIAS
DE
APRENDIZAJE

Lectura previa y resumen esquematico del instructivo de
laboratorio sobre la practica

Investigacion del tema sobre cada una de las pruebas que se
relizaran enla practica

Exposicion de trabajos de revision de literatura
Observacion de videos y presentaciones en power point video
sobre proteinas vitaminas elaborado por su Profesor




HABILIDADES | Obsevacion minusiosa sobre los diferentes videos

Realizacion de pruebas para la identificacion de compuestos
Realizacion adecuada y ordenada de una guia de laboratorio. con
la respectiva observacion. analisis y sintesis




RACTICAS DE LABORATORIO
CONTENIDO |ldentificacion de Carbohidratos en general Reaccion

TEMATICO: de molisch,
.?EII\IAI?LCDI * Benedict,fehling
SUBTEMA Identificacion de carbohidratos I, SELIVANOF,
BARFOED,BIAL
Identificacion de almidon en distintas fuentes vegetales y
alimentos
hidrolisis de la sacarosa y el almidén,

Identificacion de aminoacidos y proteinas |

* Identificacion de aminoacidos y proteinas Il
* Identificacion de enzimas en productos vegetales y animales

» propiedades e identificacion de lipidos
* |dentificacion de vitamina C en frutos citricos
* Fermentacion

« DESTILACION




PLANIFICACION | JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE ACTUBRE NOVIEMBRE

DEACHVIDADESS IR\ [e[sEldle]y 4ptrac.1 1pracs 6 pracg 6 Examen final
de laboratorio 11 prac2 8 prac6 13 prac 10 de lab- Entrega
Formacionde 18 prac3 22 pracy 27/ prac 11 de notas
grupos 25 prac.4 29 prac8 finales
20 Consultade
presentacion zonas de
del programa repitentes
de lab
Investigacion
paraellab1

28 practica1




RECURSOS/  [LIBROS, AULAVIRTUAL Meet
DIDACTCOS R

SIMULADORES
VIDEOSYOU TUBE




BIBLIOGRAFIA 1.- Instructivos de laboratorio de cada una de las practicas,
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